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SCHNELLKUHLER - SCHOCKFROSTER

1 - ALLGEMEINE ANGABEN

Die in den Dokumenten enthaltenen Warnungen beinhalten wichtige Angaben betreffend Sicherheit, Verwendung und Wartung
des Gerats.

Um stets fiir maximale Sicherheit, Hygiene und Funktionstiichtigkeit des Gerats zu sorgen, empfehlen wir hnen, die gesamten
Dokumente sorgfaltig und der Nahe des Gerats aufzubewahren sowie diese an die Techniker und die mit der Verwendung des
Geréts betrauten Personen zu libergeben.

Die Wahl der Materialien und die Herstellung der Produkte erfolgt gemaR der Sicherheitsrichtlinien der Europaischen Gemein-
schaft. Zudem wird die Qualitat jedes einzelnen Gerats durch einen 100%-igen Testlauf garantiert.

Die Einhaltung der in diesem Handbuch angefiihrten Anweisungen ist von grundlegender Bedeutung fiir die Sicherheit bei der
Installation/Inbetriebnahme des Gerats und fiir die Sicherheit des Endnutzers. Der Hersteller, der Reseller und die autorisier-
ten Kundendienstzentren stehen zu lhrer Verfligung, um alle Arten von Fragen betreffend die Verwendung und Installation des
Geréts zu klaren. Der Hersteller behalt sich das Recht vor, ohne Vorankiindigungen Anderungen vorzunehmen, die seines
Erachtens nach notwendig sind.

DIE NICHTEINHALTUNG DER BEREITGESTELLTEN ANWEISUNGEN KANN ZUR GEFAHRDUNG DER SICHERHEIT

DES GERATS FUHREN UND DIE GARANTIEBEDINGUNGEN KONNEN DADURCH UNMITTELBAR AUSSER KRAFT TRE-
TEN. ELEKTROGERATE KONNEN DIE GESUNDHEIT BEEINTRACHTIGEN. DIE GULTIGEN RICHTLINIEN UND GESETZE
MUSSEN WAHREND DER INBETRIEBNAHME UND DER VERWENDUNG DIESER GERATE EINGEHALTEN WERDEN.
JEGLICHE INSTALLATIONS-, WARTUNGS-, EINSTELLUNGS- UND REPARATURARBEITEN DURFEN AUSSCHLIESSLICH
VON QUALIFIZIERTEN TECHNIKERN DURCHGEFUHRT WERDEN. EINE GUTE FUNKTIONSWEISE SOWIE DIE LE-
BENSDAUER DES GERATS HANGEN VON EINER KORREKTEN VORBEUGENDEN WARTUNG, DIE ALLE 4 MONATE VON
QUALIFIZIERTEN TECHNIKERN DURCHGEFUHRT WIRD, AB.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden. Man soll aber in Bezug auf die Verwendung des
Gerats am besten instruiert werden , so daf die Gefahren richtig zu verstehen und zu vermeiden sind.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen

Diese Bedienungsanleitung stellt einen integralen Bestandteil des Gerats dar. Aus diesem Grund muss sie fur die gesamte Le-
bensdauer des Gerats aufbewahrt werden.

Der Hersteller ist in folgenden Fallen schad- und klaglos zu halten:

- unsachgemaRe Verwendung des Gerats;

- falsche Installation, die nicht entsprechend der hier angefiihrten Schritte ausgefiihrt wurde;

- Defekte an der Stromversorgung;

- schwerwiegende Mangel bei der vorgesehenen Wartung;

- nicht autorisierte Anderungen oder MaRnahmen;

- Verwendung von nicht originalen oder nicht speziell fir das Gerat vorgesehenen Ersatzteilen;

- teilweise oder vollstandige Missachtung der Angaben.

Das Handbuch in rev. 06 enthalt folgende Ergénzungen / Anderungen / Korrekturen:
Kapitel 1: Modifizierte Liste der Ergdnzungen / Anderungen / Korrekturen

Kapitel 1.3: + 3 ° C (schnellkihlen), um die Lebensmitteltemperatur auf + 3 ° C zu bringen.
-20 °C (schockfrosten), um die Lebensmitteltemperatur auf -20 °C zu bringen

Kapitel 1.5: Hinweis hinzugefiigt: Stellen Sie Tabletts oder Topfe nicht direkt auf den Boden der Zelle oder auf die Ar
beitsplatte von Modellen aus Steelpet
Korrekte Definition der Zyklen in der Ertragstabelle.

Kapitel 2: Modifizierte Zyklusliste
1-Zyklus +3°C
2- Zyklus -20 ° C
3- Auftauen
4- HACCP-Export
5- Sterilisation (optional)

Kapitel 4 -4.3-44-45-46-4.7-48-49-4.10: Zyklusnamen korrigiert, Zyklen nicht mehr vorhanden eliminiert,
Zyklusunterbrechungsmodus vor Ablauf der Zeit oder Erreichen der
Temperatur hinzugefligt, Vorkiihlphasen eliminiert. Formatierung fiir USB-
Stick hinzugefigt.

Weitere Details finden Sie in den relativen informativen Kapiteln.
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SCHNELLKUHLER - SCHOCKFROSTER

1.1 - RISIKOANALYSE

Liste der Gefahrenteile:

- Elektroteile

- scharfe Teile

- Bewegung des Gerats

- laufende Ventilatoren

- Kiihlgas

- Luftstrome

- Wasser nicht trinkbar

- Verunreinigung der Lebensmittel

- Gasleitungen sind nicht zuganglich
- Kalte Umgebung

Warnhinweise betreffend Gefahren, ausgehend von elektrischen Teilen. Gefahr von Stromschlagen,
Verbrennungen und Branden:

- Der Zugang zu elektrischen Teilen ist ausschlieBlich qualifizierten Technikern vorbehalten.

- Das Gerat nicht mit feuchten oder nassen Handen oder FiiRen beriihren.

- Das Gerét nicht barful bedienen.

- Finger, Gegenstande oder Werkzeug nicht in die Gitter oder Lufteintrittsgitter einflhren.

- Nicht am Netzkabel ziehen.

- Das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl reinigen.

- Trennen Sie das Gerat vor dem Durchfiihren von Wartungs- oder Reinigungsarbeiten vom Stromversorgungsnetz,
indem Sie den Hauptschalter ausschalten und das Netzkabel aus der Steckdose ziehen.

- Im Fall einer Uberschwemmung im Raum, in dem sich das Gerat befindet, wenden Sie sich an ein autorisiertes
Kundenservice-Zentrum, damit das Gerat vor dem néachsten Gebrauch repariert werden kann.

- Wenn Sie das Gerat nicht verwenden, trennen Sie es vom Stromversorgungsnetz.

Warnhinweise betreffend allgemeine Gefahren. Unfallrisiken:

- Vorhandensein scharfer Teile. Verwenden Sie fiir Arbeiten am Gerat geeignete Schutzhandschuhe.

- Die Bewegung des Gerats muss auf sichere Weise sowie mit Hilfsmitteln und Sorgfalt durchgefiihrt werden, um
Schaden an Personen und Gegenstanden zu vermeiden.

- Vorhandensein laufender Ventilatoren. Entfernen Sie die Sicherheitsgitter nicht.

- Lesen Sie am Identifizierungsschild des Gerats die Art des verwendeten Kiihlgases ab, denn dieses Gas konnte
entflammbar sein.

- Bei Austreten von entflammbarem Gas aus dem Kihlzyklus des Gerats das Stromversorgungskabel aus der
Steckdose ziehen, die Fenster 6ffnen, um den Raum zu beliften, und unverziiglich den technischen Kundendienst
kontaktieren.

- Im Falle von Austreten von entflammbarem Gas das ausgetretene Gas nicht berlihren oder einatmen.

- Nach dem Installieren oder Reparieren des Gerats stets tUberpriifen, dass keine Kiihigas-Leckagen vorhanden
sind.

- Vorhandensein von Luftstrémen. Niemals Personen direkt den kalten oder warmen Luftstrémen aussetzen.

- Den Ein- bzw. Austritt der Luftstréme nicht blockieren.

- Vorhandensein von nicht trinkbarem Wasser. Trinken Sie das Wasser, das aus dem Gerat austritt, nicht.

- Um die Verunreinigung von Lebensmitteln zu vermeiden, diirfen diese nicht mit dem Gerat selbst in Kontakt gera-
ten, sondern missen in geeigneten Behaltern gelagert werden.

- Vorhandensein von Gasleitungen mit hohen oder niedrigen Temperaturen. Kontrollieren Sie vor dem Beriihren der
Gasleitungen deren Temperatur. Verwenden Sie geeignete Schutzhandschuhe.

- Vorhandensein von Teilen aus Plexiglas. Versetzen Sie den Teilen aus Plexiglas keine gewaltsamen StoRe.

- Im Fall von ungewdhnlichen Gerduschen, Geriichen oder Rauch, ausgehend vom Gerat, das Netzkabel vom
Stromversorgungsnetz trennen und das autorisierte Servicezentrum kontaktieren.

- Installieren Sie das Geréat nicht an Orten, an denen es salziger Meeresluft oder direktem Sonnenlicht ausgesetzt
ist.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso ~Technische Daten und Eigenschaften knnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden 7
-All specifications are subject to change without notice -Données iques et 6 sujettes aux sans préavis




SCHNELLKUHLER - SCHOCKFROSTER

1.2 - POSITIONIERUNG und ENTFERNEN DER VERPACKUNG

Die Installation, muss die Wartung vorgenommen werden und technische Abnahme des Gerats muss unter vollstéandiger
Einhaltung der Gesetze zur Unfallverhiitung, der traditionellen Ordnung und der geltenden Vorschriften erfolgen.
Der Monteur ist dazu verpflichtet, eventuelle Beschréankungen seitens ortlicher Behdrden zu Gberprifen.

Zu vermeiden sind:
- Raume, die der direkten Sonneneinstrahlung ausgesetzt sind.
- Geschlossene Raume mit hohen Temperaturen und geringer Beliiftung.

Entfernen Sie die Schutzfolien an allen Seiten.

Fir eine sachgemaRe Installation von Geraten mit einem im Maschinenraum eingebautem Luftkondensator muss sicher-
gestellt werden, dass im Installationsbereich des Gerats die fir die korrekte Verwendung notwendigen Lufteinlasse des
Gerats oder des Raumes nicht beeintréchtigt werden. Der Mindestabstand von 50 cm zum Lufteinlass und -auslass muss
eingehalten werden.

Das Gerat muss mittels Einstellungen der StandfuiRe installiert und nivelliert werden, um die Stabilitdt zu garantieren. Jede
andere Installationsart muss mit dem Hersteller abgestimmt und von ihm genehmigt werden. Verwenden Sie zur Nivellie-
rung von besonders schweren Geraten geeignete Hebeanlagen.

Wenn die Gerate nicht nivelliert werden, kann dadurch ihre Funktionsweise sowie der Abfluss von Kondenswasser beein-
trachtigt werden.

Sollte das Geréat auf Radern geliefert werden, muss es in einem ebenen Bereich positioniert und die Rader miissen vor
dem Anschluss des Gerats an das Stromversorgungsnetz blockiert werden.

Sollte das Geréat auf Radern geliefert werden, muss es in einem ebenen Bereich positioniert und die Rader miissen vor
dem Anschluss des Gerats an das Stromversorgungsnetz blockiert werden.

Handelt es sich bei der Maschine um eine modulare Zelle mit einer auf dem Boden aufl iegenden Bodenplatte, ist es erfor-
derlich, die Bodenplatte mit geeigneten, nicht mitgelieferten Halterungen am Boden zu befestigen und sie mit speziellem
Silikon zu versiegeln.

Wenn es sich bei der Maschine um eine modulare Zelle mit in den Boden eingelassener Bodenplatte handelt, ist es erfor-
derlich, den Luftfl uss unter und an den Kanten des Bodens zu gewéhrleisten und zu gewéhrleisten, um die Bildung von
Kondenswasser zu vermeiden.

Fir die Bewegung der Maschine wird nicht empfohlen, sie zu neigen oder zu neigen. Sollte dies aus irgendeinem Grund
erforderlich sein, warten Sie 24 Stunden, nachdem Sie die Maschine positioniert haben, bevor Sie sie in Betrieb nehmen,
damit das Ol in den Kompressor zuriickfl ieRen kann und es nicht brechen kann.

Stellen Sie vor der Entfernen der Verpackung sicher, dass diese intakt ist. Halten Sie eventuell vorhandene Méangel, die
Sie vor dem Unterschreiben der Ubernahmebestétigung festgestellt haben, auf derselben fest. Uberpriifen Sie nach dem
Entfernen der Verpackung, ob das Gerat intakt ist; sollte es beschadigt sein, informieren Sie den Reseller via Fax oder
Einschreiben mit Ricksendeformular rechtzeitig dariiber. Sollte das Gerat derart beschadigt sein, dass die Geratesi-
cherheit beeintrachtigt ist, fahren Sie mit der Installation des Gerats nicht fort, bevor sich ein qualifizierter Techniker darum
gekimmert hat.

Die Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton, Nagel, etc.) auBerhalb der Reichweite von Kindern und Haustieren aufbewah-
ren, da sie ein grof3es Gefahrenpotenzial darstellen.

1.3 - BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

Schockfroster oder Schnellfroster sind Geréate, die zum schnellen Gefrieren von Lebensmitteln eingesetzt werden, sowohl
um die Verbreitung von Bakterien in den Lebensmitteln zu vermeiden, als auch um die Qualitat und die organoleptischen
Eigenschaften der Lebensmittel, die gekihlt werden missen, aufrechtzuerhalten.

Diese Gerate werden auf drei verschiedene Arten verwendet:

- +3°C (schnellkiihlen) um die Temperatur des Lebensmittels auf +3° C abzusenken.
- -20°C (schockfrosten) um die Temperatur des Lebensmittels auf -18° C abzusenken.

Alle Personen, die den Schockfroster verwenden, kénnen den am besten auf das abzukiihlende Lebensmittel abge-
stimmten Kuihlvorgang auswahlen.

In den Schokfrostern und Schnellgefriergeraten kdnnen die Lebensmittel am Ende eines Vorgangs auch auf korrekte Wei-
se auf einer konstanten Temperatur konserviert werden. Die Zeitdauer dafiir ist allerdings auf zwei Tage begrenzt.
Diese Gerate sind somit nicht zur Nutzung als Konserviergungsgerate bei konstanter Temperatur geeignet.

8 -Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso ~Technische Daten und Eigenschaften kannen ohne vorherige Ankiindigung gezndert werden
-All specifications are subject to change without notice -Données techniques et éristiques sujettes aux ct sans préavis




SCHNELLKUHLER - SCHOCKFROSTER

1.4 - ANSCHLUSS AN DAS STROMVERSORGUNGSNETZ

DAS GERAT IN DER VERSION MIT EINER STROMVERSORGUNG VON 400 V UND 3 PHASEN WIRD OHNE
STECKER ZUM ANSCHLUSS AN DAS STROMVERSORGUNGSNETZ GELIEFERT.

GEGENUBER DEM HERSTELLER KONNEN IM FALL EINES DURCH DEN ENDNUTZER ODER DURCH NICHT
QUALIFIZIERTES PERSONAL DURCHGEFUHRTEN ANSCHLUSSES KEINE RECHTSMITTEL ANGEWENDET
WERDEN.

- Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels. Falls das Kabel beschadigt ist, lassen Sie es durch qualifizier-
tes Personal austauschen.

- Die elektrische Stromversorgung muss den Angaben auf dem Schaltplan des Gerats entsprechen.

- Fir die Verbindung muss ein omnipolarer Hauptschalter vorhanden sein, der alle Leiter inklusive Nullleiter un-
terbricht. Dabei muss der Abstand zu den offenen Kontakten mindestens 3 mm betragen, ein Leistungsschutzschal-
ter gepaart mit Schmelzsicherungen vorhanden sein, und die Bemessung und Eichung muss in Abhangigkeit von
der am Typenschild angegebenen Leitung erfolgen.

- Der Hauptschalter muss sich an der Elektroleitung in der Nahe der Installation befinden und darf ausschlieRlich fur
ein Gerat verwendet werden.

- Es muss bereits eine funktionstlichtige ERDUNGSANLAGE vorhanden sein, an die das Gerat angeschlossen wird.
- Adapter, Mehrfach-Steckdosen sowie Kabel mit einer ungeeigneten Groéfke oder mit Verlangerungsanschlissen,
die nicht den geltenden Vorschriften entsprechen, durfen nicht verwendet werden.

- Fir Details zur elektrischen Funktionsweise konsultieren Sie den angehangten Schaltplan des Gerats.

- Das Netzkabel darf wahrend der Geréatebetriebs sowie wahrend der ordentlichen Wartung nicht gespannt oder
zusammengequetscht werden.

Beachten Sie, dass die unten aufgefiihrten Modelle nur in Rdumen installiert werden kénnen, in denen das elektri-
sche System maximale Impedanzwerte hat, wie in der Tabelle gezeigt:

SPEED 5T Zmax =040 Q
SPEED 8T Zmax = 0,22 Q
FASTER 15T |Zmax =0,400

ACHTUNG: Um eine Gefahrdung durch ein automatisches Zuriicksetzen des thermischen Schutzes des Kompressors zu
vermeiden, darf das Gerat nicht durch Schaltgerate wie Schalter, Relais, Zeitschalter oder an Stromkreise angeschlossen
werden, die regelmaRig von Hand gedffnet und geschlossen werden.
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1.5 - NUTZUNGSHINWEISE

-Die Lebensmittel, die schockgefrostet oder gefroren werden sollen, nicht Gbereinander anordnen.

—SStteIIentSie Tabletts oder Topfe nicht direkt auf den Boden der Zelle oder auf die Arbeitsplatte von Modellen aus
eelpe

i:Uberschreiten Sie nicht das angegebene Gewicht in Kilogramm und verteilen Sie das Produkt gleichmaRig in der
orm.

-Die Zeitangaben flr Schockfrosten und Gefrieren beziehen sich stets auf Produkte mit einem maximalen
Durchmesser von 40 mm.

-Kiihlen Sie die Kammer vor dem Schockfrostungs-Vorgang ab.

-Zulassige Hochstlast fiir jedes Regal: 5 kg

-Gefrieren Sie mit&'edem Vorgang lediglich eine Art von Lebensmittel, da verschiedene Speisen auch verschiedene
Dichten haben und dadurch die Zeitdauer der Vorgange unterschiedlich sein kann.

-Der Taststift muss korrekt in der Mitte des gréRten Teils des abzukiihlenden Lebensmittels positioniert werden,
und die Spitze darf niemals aus dem Produkt geraten und/oder die Form berthren.

-Fihren Sie den Kerntemperaturfiihler nicht in Lebensmittel mit einer Temperatur von (iber 100° C ein, um zu ver-
meiden, dass er beschadigt wird.

-Der Taststift muss nach der Verwendung stets gereinigt werden, um Stérungen zu vermeiden.

-Decken Sie die Lebensmittel nicht mit einem Deckel oder anderen Gegenstanden ab. Je mehr Sie die Speise iso-
lieren, umso mehr verlangert sich die Kuhlzeit.

-Durch das Befiillen des Gerats mit Nahrungsmitteln, deren Temperatur mehr als 70° C betragt, kann das Gerat
Uberlastet werden, da die Kuhlzeit und der Stromverbrauch steigen.

-Die Lufteinlasse der Ventilatoren nicht verstopfen.

—Die_.Auffan%schale fiir das Abwasser aus der Kiihlzelle muss in den dafiir vorgesehenen Fiihrungen unter dem
Gerat angebracht werden.

-Achten Sie darauf, dass die Abwasserleitung im Inneren des Beckens positioniert und nicht verstopft ist.

-Die Auffar)_]g]schale muss regelmaRig entleert werden; dafir reicht es aus, die Schale
aus den Fuhrungen zu nehmen, sie zu entleeren und sie wieder in die Fihrungen einzusetzen.

-Die Untersuchungen zur Konformitat in Hinblick auf die EN 60335-2-89 (Kapitel 10, 11, 13) betreffend die Kli-
maklasse 5, werden bei einer Umgebungstempqratur von 43° C +2°C durchgefihrt. Fir die Klimaklasse 4 werden
die Tests stattdessen bei 32 °C + 2 °C durchgefiihrt.

-Das Gerat mit eingebauter Verfl Gssigungseinheit ist nicht als Einbaugerat geeignet.

-Bewahren Sie in diesem Gerat kein explosiven Substanzen wie Behélter, die unter Druck stehen, mit entziindli-
chem Treibstoff auf.

-Das Modell 3T entspricht der Norm EN 61000-3-3.

Unten ist die Tabelle, die den Energieverbrauch der verschiedenen Modelle der Schnellkiihler und Shockfroster
zeigt.
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SCHNELLKUHLER - SCHOCKFROSTER

1.6 - TECHNISCHER KUNDENDIENST

Der nach dem Kauf verfiigbare technische Kundendienst wird vom Hersteller anhand dessen Netzwerk an Resel-
lern - Konzessionsinhaber oder Monteure - garantiert. Um den technischen Kundendienst in Anspruch zu nehmen,
kontaktieren Sie einen autorisierten Reseller und teilen Sie ihm die Gerateidentifizierungsdaten mit, die dem Zulas-
sungsschild zu entnehmen sind.

1.7 - IDENTIFIZIERUNG UND MARKIERUNG
MOD. ..o

CODICE MATR.
CODE

R S/N

ALIMENTAZIONE V) e (HZ) e W) e A
RATED VOLTAGE m (Hz2) W) *)

SBRINAMENTO (W)

DEFROSTING
REFRIGERANTE ~ ocooo.e. MASSA (Kg) ...
COOLING GAS QUANTITY

CLASSE CLIMATICA

CLIMATIC CLASS g':: Pressure
GAS ISOLAMENTO  HFO-1234ze / CO2 / 245fa
FOAMING GAS 25 BAR
ORDINE ANNO
CONFIRM NR. oo YEAR  eeeee-

Abbildung 1 - Beispiel eines am Gerat angebrachten Identifizierungsschildes

Fr die richtige Verwendung dieser Bedienungsanleitung miissen Sie lhr Modell anhand der Angaben am Schild
identifizieren.

Das Gerat kann anhand folgender Parameter identifiziert werden:

SERIENNUMMER
TECHNISCHE DATEN
HERSTELLUNGSJAHR

Die Installation und Verwendung des Gerats mussen unter Einhaltung der Daten am Identifizierungsschild und der
Angaben auf den technischen Datenblattern erfolgen.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso ~Technische Daten und Eigenschaften knnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden 1
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1.8 - GERATETEILE

“)

(3)

(1) TUR (4) MOTORRAUM

(2) BEDIENPANEEL (5) FUSSE/RADER

(3) KUHLRAUM
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1.9 - REINIGUNG

KEINE WASSERSTRAHLEN, KEIN WASSER MIT HOCHDRUCK UND KEINEN DAMPF VERWENDEN.

REINIGUNG DES GERATEAUSSEREN
Das GerateauRere kann mit einem feuchten Tuch und einer Lésung aus Wasser und Bicarbonat oder anderen neutralen
Reinigungsmitteln gereinigt und muss anschlieBend mit einem weichen Tuch getrocknet werden.

REINIGUNG DES DISPLAYS: ,GLASS*

Das Display muss mit einem weichen, sauberen (frei von Staub und Riickstanden) Tuch gereinigt werden. Dabei kann das Tuch
mit Wasser und Seife oder Wasser und maximal 10%-igem Alkohol befeuchtet werden. Andere Reinigungsmittel oder nicht be-
feuchtete sowie schmutzige Tiicher kdnnen das Material beschadigen. Mit einem weichen, sauberen Tuch trocken wischen.

REINIGUNG DER INNENWANNE

Die Formen, Roste und Flihrungen, die gleich wie die Innenwanne gereinigt werden kénnen, herausnehmen und die Rei-
nigung mit einem Tuch, das mit einer Mischung aus Wasser und Bicarbonat oder anderen neutralen Reinigungsmitteln
befeuchtet wurde, durchfiihren und anschlieRend mit einem weichen Tuch trocken wischen.

REINIGUNG DER TASTSONDE
Nach jedem Gebrauch des Schockfrosters, bei dem auch die Tastsonde verwendet wurde, muss diese mit einem wei-
chen Schwamm und einer Mischung aus Wasser und Bicarbonat gereinigt werden.

REINIGUNG DES KONDENSATORS (WARTUNG)

Fir eine korrekte Funktionsweise des Gerats miissen Sie den Kondensator sauber halten, um eine freie Luftzirkulation sicher-
zustellen. Diesen Vorgang miissen Sie mindestens alle 120 Tage durchfiihren. Verwenden Sie dafiir eine Blirste mit weichen
Borsten, um den gesamten Staub und den Film, der sich auf den Fliigeln des Kondensators selbst absetzt, zu entfernen. An-
dernfalls kénnen Sie auch einen Staubsauger verwenden. So vermeiden Sie, dass der entfernte Staub in der Luft verteilt
wird. Falls Fettablagerungen vorhanden sind, sollten diese mit einem zuvor in Alkohol getréankten Pinsel entfernt werden.

1.10 - ENTSORGUNG DES GERATS

Bei der Verschrottung und Entsorgung des Gerats missen die im Installationsland geltenden gesetzlichen Vorschrif-
ten eingehalten werden. Dies gilt vor allem fiir das im Kompressor vorhandene Kihlgas und das Schmierdl.

Folgende Materialien wurden zur Herstellung des Gerats verwendet:

Edelstahl Gehausekonstruktion

Kunststoffteile: Gehausekonstruktion und andere Komponenten
Kalteerzeugendes Gas: Im Kuhlkreislauf

Kompressor-Ol: Im Kiihlkreislauf

Kupfer: Elektroanlage und Kuhlkreislauf

1T08020000000615
Nachfolgend sind fiir die Endnutzer die Anweisungen zur korrekten Entsorgung von Abféllen aus Elektro- und
Elektronik-Geraten (Elektro- und Elektronik-Altgeréate):

- Es besteht die Pflicht, Elektro- und Elektronik-Altgerate nicht mit Siedlungsabfallen zu entsorgen. Sie miissen getrennt
gesammelt werden;

- Die Entsorgung erfolgt an den durch lokale Gesetze vorgeschriebenen &ffentlichen oder privaten Millsammelanlagen.
Zudem kann das Gerat nach Ablauf seiner Lebensdauer beim Handler zurlickgegeben werden, sofern ein neues Gerat
gekauft wird;

- Dieses Gerat kann gefahrliche Substanzen enthalten: Eine unsachgeméanie Verwendung oder eine nicht
ordnungsgemafe Entsorgung kénnen sich negativ auf die Gesundheit der Menschen sowie auf die Umwelt auswirken;
- Das am Produkt und an der Seite angebrachte Symbol (durchgestrichener Mulleimer mit Réadern) gibt an, dass das
Gerat nach dem 13. August 2005 auf den Markt gebracht wurde und so getrennt entsorgt werden muss;

- Gegen die rechtswidrige Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten sind in den die Entsorgung betreffenden,
glltigen lokalen Bestimmungen Strafen vorgesehen.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso ~Technische Daten und Eigenschaften knnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden 13
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Bedienungsanweisun-
gen

14 -Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso ~Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung gezndert werden
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2 - BENUTZEROBERFLACHE und VORGANGE

Die Modelle verfligen Uber die Netzplatine ,Compact und das kapazitive Display ,Glass".
Die Benutzeroberflache ist mit einem 6-Zoll-Display mit LED und Scroll-Anzeige ausgestattet und zudem mit den
folgenden 6 kapazitiven Kndpfen versehen:

0 Q Tasten NACH OBEN - NACH UNTEN: Tasten zur Auswahl der Vorgange des Gerats (mit der Pfeil-
taste
NACH UNTEN von 1 bis 5 ):

1 - +3°C (schnellkuhlen)

2 - -20°C (shockfrosten)

3 - Abtauen

4 - HACCP-Export

5 - STERILISATION (Optional)

@ G Tasten VORGANG: Tasten zur Auswahl der Optionen flir manuelle Vorgange: Zeit oder Temperatur
Zudem kann durch Betatigen der Taste ,Uhr, mit der das Beenden eines Vorganges oder ein Alarm
angezeigt wird, der Buzzer-Ton ausgeschaltet werden.

@ Taste INFO-ESC: Taste zur Auswahl der Menieinstellungen, zum Beenden eines Vorganges und
zum
Speichern der eingestellten Parameter.

1-1/0 (ist auch sichtbar, wenn gerade ein Vorgang ausgefiihrt wird)
2- Alarmstatus (ist auch sichtbar, wenn gerade ein Vorgang ausgefiihrt wird)
3 - Sprache

4 - Zeit

5 - Alarmliste

6 - S/N

7 - Parameter

8 - Software

9 - Scanner

10 - Reset

e Taste BESTATIGUNG: Mit dieser Taste wird die Auswahl bestétigt, ein Vorgang gestartet, beendete
Vorgange ausgeschaltet und aus dem STAND-BY-Modus ausgestiegen.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso ~Technische Daten und Eigenschaften knnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden 15
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3 - LEBENSMITTELSONDE

Die Lebensmittelsonde ( KT-FUHLER ) oder der Taststift hat eine Auflésung von 0,1° C und funktioniert bei Tem-
peraturen zwischen -49,9° C und +99,9° C.

Die Temperatur wird an einer einzigen Stelle im mittleren Teil des Sondenkdrpers gemessen.

Um eine korrekte Funktionsweise sowie eine genaue Temperaturmessung zur Handhabung der Zyklen zu garantie-
ren, muss die Sonde bis in die Mitte des Lebensmittels eingefiihrt werden.

16
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4 - FUNKTIONSVORGANGE

Der Schockfroster verfiigt Gber folgende Funktionsvorgéange:

1 - +3°C (schnellkuhlen)

2 - -20°C (shockfrosten)

3 - Abtauen

4 - HACCP-Export

5 - STERILISATION (Optional)

Wir méchten Sie daran erinnern, dass die Vorgange Schnellkuhlen und Shockfrosten dazu eingesetzt werden, um
Lebensmittel schnell abzuklhlen, und dass der Unterschied der beiden Vorgange in der zu erreichenden Endtempe-
ratur im Mittelpunkt der Lebensmittel liegt:

- +3°C (schnellkuhlen) die Endtemperatur im Mittelpunkt des Lebensmittels liegt bei etwa +3° C
- -20°C (shockfrosten) die Endtemperatur im Mittelpunkt des Lebensmittels liegt bei etwa -18° C

Der Vorgang Auftauen dient dazu, ein Lebensmittel von negativen auf positive Temperaturen zu erwarmen. Denken
Sie daran, dass die positive Lufttemperatur nicht durch Aufheizen sondern mittels Luftzirkulation innerhalb der durch
die HACCP-Normen vorgeschriebenen Bereiche erfolgt.

Das Gerit verfiigt iiber eine innovative VOR-ABKUHLFUNKTION der Zelle, deren Dauer unbestimmt ist und im
Ermessen des Endnutzers liegt, der dariiber entscheidet, wann der Schockfrostungs- oder Schockfrosten beginnt.
Durch das deutliche Abkiihlen der LUFTtemperatur innerhalb der Zelle unter die Umgebungstemperatur bevor ein
Schockfrostungs- oder Schockfrosten gestartet wird, wird nicht nur die Gesamtzeit des Vorganges reduziert, sondern
auch die korrekte und einheitliche Mikrokristallisation der Lebensmittel erzielt. So ist der Gewichtsverlust des Pro-
dukts geringer und seine organoleptischen Eigenschaften entsprechen quasi jenen eines frischen Produkts.

Nachfolgend finden Sie die wichtigsten Eigenschaften der einzelnen Arbeitsvorgange:

1 - +3°C (schnellkuhlen): Manueller Vorgang, der wie folgt eingestellt werden kann:
Zeit: Dauer des Vorgangs und Lufttemperatur innerhalb der Zelle
Temperatur: Endtemperatur des Produkts und Lufttemperatur innerhalb der Zelle

2 - -20°C (shockfrosten): Manueller Vorgang, der wie folgt eingestellt werden kann:
Zeit: Dauer des Vorgangs und Lufttemperatur innerhalb der Zelle
Temperatur: Endtemperatur des Produkts und Lufttemperatur innerhalb der Zelle

3 - ABTAUEN: Automatischer Vorgang, der nur mittels LUFT erfolgt, mit voreingestellter Zeitdauer von 600
Sekunden und Reinigungsfunktion des Verdampfers.

4 - HACCP-EXORT: Mittels des am Bedienpaneel rechts neben der Taste BESTATIGUNG vorhandenen USB-Ports
kénnen die HACCP-Daten des letzten Betriebsmonats des Gerats (120 Betriebsstunden)
exportiert werden.

5 - STERILISATION (OPTIONAL): Dieser Vorgang ist nur bei optionaler STERILISATION verfiigbar. Automatischer
Vorgang mit voreingestellter Zeitdauer von 300 Sekunden und Ventilationsfunktion.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso ~Technische Daten und Eigenschaften knnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden 17
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4.1 - STARTEN DES GERATS

Nachdem das Gerat an das Stromversorgungsnetz angeschlossen wurde, erscheint am Display die Anzeige
STAND-BY. Sie gibt an, dass sich das Gerat im Ruhemodus befindet oder die Auswahimenus derzeit nicht zugan-
glich sind.

Um den Schockfroster einzuschalten halten Sie den Knopf BESTATIGUNG mindestens 3 Sekunden lang gedriickt.

ORI CIGIELE

AnschlielRend erscheint am Display die Anzeige STOP, die angibt, dass das Gerat darauf wartet, dass ein Ar-
beitsvorgang ausgewahlt wird.

4.2 - AUSSCHALTEN

Halten Sie die Bestatigungs-Taste mindestens 3 Sekunden lang gedriickt, um den Schockfroster auf STAND-BY zu
stellen.

OJORINNNNCIGIELS
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4.3 - MANUELLE SCHNELLKUHLUNG
Der + 3 ° C-Zyklus (Schnellkiihlung) ist praktisch ein manueller Zyklus, der die Mdglichkeit bietet zwischen einem
zeitlich begrenzten Modus, bei dem die Dauer des Vorgangs und die Lufttemperatur der Zelle eingestellt werden,

und einem temperaturbegrenzten Modus, bei dem die Temperatur des Lebensmittels und der Lufttempertatur der
Zelle eingestellt werden.

A - Manueller, zeitlich begrenzter Modus:

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

Anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN
den Vorgang +3°C.

OO0 | Q0®e

Um diesen Vorgang auszuwahlen, driicken Sie die Taste in Form einer Uhr.

Geben Sie die Zeitdauer Uber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso ~Technische Daten und Eigenschaften knnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden 19
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OJORNKCIGIELE

Durch Driicken der Taste BESTATIGUNG kann zur Einstellung der Lufttemperatur im Inneren der Zelle ibergegan-
gen werden.

Geben Sie die Lufttemperatur Giber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

OOl 10064

Durch Driicken der Taste BESTATIGUNG wird der Vorgang gestartet.

Der Vorgang startet und am Display erscheint die Anzeige Schnellkuhlen LAUFT.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeitdauer wird der Vorgang beendet. Das Ende des Vorganges wird durch einen
Buzzerton angegeben. Um den Buzzerton auszuschalten, driicken Sie die Taste ,zeitlich begrenzter Vorgang®.

Nach Beenden des Vorganges geht das Geréat in den Modus LAGERPROGRAMM {iber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 8 Stunden au-
frechterhalten werden kann.

Bei Bedarf ist es mdglich, den Zyklus vor Ablauf der Zeit zu unterbrechen. Driicken Sie dazu die Bestatigungstaste
Pfeil nach rechts. Das Display zeigt dann STOP an.

20 -Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso ~Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung gezndert werden
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B - Manueller, temperaturbegrenzter Modus:

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

Anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN
den Vorgang +3°C.

OO = oQp®6

Um diesen Vorgang auszuwahlen, driicken Sie die Taste in Form einer Sonde.

Geben Sie die Lufttemperatur iber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

0L @ |o0®g

Nach dem Driicken der Taste BESTATIGUNG kann der Parameter Temperatur innerhalb der Zelle
eingestellt werden.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso ~Technische Daten und Eigenschaften knnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden 21
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Geben Sie die Lufttemperatur iber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

Nach dem Driicken der Taste BESTATIGUNG kann die Lebensmittelsonde eingefiihrt
werden.

Sobald die Lebensmittelsonde eingefiihrt und am Gerat das erfolgte Einfiihren angezeigt wird, wird der Vorgang
gestartet und die Anzeige Schnellkuhlen LAUFT erscheint.

Der Vorgang wird beendet, sobald die Temperatur in der Mitte des Produkts die voreingestellte Temperatur von
+3° C erreicht hat oder darunter liegt. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton angegeben. Um den
Buzzerton auszuschalten, driicken Sie die Taste ,zeitlich begrenzter Vorgang®.

Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus LAGERPROGRAMM Uber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 8 Stunden au-
frechterhalten werden kann.

Bei Bedarf ist es mdglich, den Zyklus vor Ablauf der Zeit zu unterbrechen. Driicken Sie dazu die Bestéatigungstaste
Pfeil nach rechts. Das Display zeigt dann STOP an.

22
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4.4 - -20°C (SCHOCKFROSTEN )

Der -20 ° C-Zyklus (Schockfrosten) ist praktisch ein manueller Zyklus, der die Mdglichkeit bietet zwischen einem

zeitlich begrenzten Modus, bei dem die Dauer des Vorgangs und die Lufttemperatur der Zelle eingestellt werden,
und einem temperaturbegrenzten Modus, bei dem die Temperatur des Lebensmittels und der Lufttempertatur der
Zelle eingestellt werden.

A - Manueller, zeitlich begrenzter Modus:

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

Anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN
den Vorgang -20°C.

0. | Q0o®e

Um diesen Vorgang auszuwahlen, driicken Sie die Taste in Form einer Uhr.

Geben Sie die Zeitdauer Uber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

OJORINNNKCIGIELE

Durch Driicken der Taste BESTATIGUNG kann zur Einstellung der Lufttemperatur im Inneren der Zelle ibergegan-

gen werden.
-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden 23
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ORI CICICIS)

Geben Sie die Lufttemperatur tiber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

Durch Driicken der Taste BESTATIGUNG wird der Vorgang gestartet.

Der Vorgang startet und am Display erscheint die Anzeige Shockfrosten LAUFT.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeitdauer wird der Vorgang beendet. Das Ende des Vorganges wird durch einen
Buzzerton angegeben. Um den Buzzerton auszuschalten, driicken Sie die Taste ,zeitlich begrenzter Vorgang®.

Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus LAGERPROGRAMM {iber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 8 Stunden au-
frechterhalten werden kann.

Bei Bedarf ist es mdglich, den Zyklus vor Ablauf der Zeit zu unterbrechen. Driicken Sie dazu die Bestatigungstaste
Pfeil nach rechts. Das Display zeigt dann STOP an.
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B - Manueller, temperaturbegrenzter Modus:

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

Anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN
den Vorgang -20°C.

OO = o0Q0®6

Um diesen Vorgang auszuwahlen, driicken Sie die Taste in Form einer Sonde.

Geben Sie die Lufttemperatur tber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

OO o006g

Durch Driicken der Taste BESTATIGUNG kann zur Einstellung der Lufttemperatur im Inneren der Zelle ibergegan-

gen werden.
-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden 25
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Geben Sie die Lufttemperatur iber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

OOl |o0eg

Nach dem Driicken der Taste BESTATIGUNG kann die Lebensmittelsonde eingefiihrt
werden.

Sobald die Lebensmittelsonde eingefiihrt ist und am Gerat das erfolgte Einflihren angezeigt wird, wird der Vorgang
gestartet und die Anzeige Shockfrosten LAUFT erscheint.

Der Vorgang wird beendet, sobald die voreingestellte Temperatur von -18° C erreicht ist oder darunter liegt. Das
Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton sowie durch Blinken der Taste zeitlich begrenzter Vorgang ange-
geben. Durch Driicken dieser Taste wird der Buzzerton ausgeschaltet.

Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus LAGERPROGRAMM tUber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 8 Stunden au-
frechterhalten werden kann.

Bei Bedarf ist es mdglich, den Zyklus vor Ablauf der Zeit zu unterbrechen. Driicken Sie dazu die Bestéatigungstaste
Pfeil nach rechts. Das Display zeigt dann STOP an.

26
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4.5 - ABTAUEN
Der ABTAUEN ist fur das Entfrosten des Verdampfers unumganglich. Dieser Vorgang dauert 600 Sekunden.

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

Anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN
den Vorgang ABTAUEN auswahlen.

Um diesen Vorgang auszuwahlen, driicken Sie die Taste BESTATIGUNG.

Der Vorgang beginnt automatisch mit dem Countdown der verbleibenden Zeit bis zum Ende des Vorgangs. Zudem
erscheint am Display die Anzeige ENTFROSTEN LAUFT. Wir méchten Sie daran erinnern, dass es in dieser Phase
ratsam ist, den Stépsel vom Loch, durch welches das Kondenswasser aus der Ebene der Zelle (siehe untenstehen-
de Abbildung) abflieBen kann, zu entfernen.

Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton angegeben.
Um den Buzzerton auszuschalten, driicken Sie die Taste ,zeitlich begrenzter Vorgang®.

Bei Bedarf ist es mdglich, den Zyklus vor Ablauf der Zeit zu unterbrechen. Driicken Sie dazu die Bestatigungstaste

Pfeil nach rechts. Das Display zeigt dann STOP an.
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4.6 - HACCP-Export

Bei diesem Gerat besteht die Mdglichkeit, die HACCP-Daten zu exportieren.
Anhand des am Steuerungspaneel rechts neben dem Knopf BESTATIGUNG vorhandenen USB-Ports kann eine
Textdatei (.txt), die in etwa die Daten eines Betriebsmonats (120 Betriebsstunden) enthalt, exportiert werden.

®OL 10006

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

Anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN den Vorgang HACCP-EXPORT wahlen.

®0 = 006

Die Schutzabdeckung des USB-Ports entfernen und einen leeren
USB-Stick, der keine zu vorherigen Zeitpunkten aufgezeichneten Daten enthalt, einsetzen und mit dem Dateisystem
FAT32 formatiert. Die Taste BESTATIGUNG driicken, um den Vorgang zu starten.

Nachdem der Daten-Download beendet wurde, erscheint am Display die Anzeige STOP und - wie auch bei Beenden aller
anderen Vorgéange - erklingt der Buzzer. Um den Buzzerton auszuschalten, driicken Sie die Taste ,zeitlich begrenzter Vor-
gang".

Die Daten bestehen aus:

S/N: 1234567890

31/03/2015 14:33

Start | Stop | CYCLE I P | in [°C] | out [°C] | A |
27/03/2015| 10:11| 27/03/2015| 10:32| AUTOMATIC BLAST CHILLING | 1 | +27.4 | +3.0 ] 0 |
27/03/2015| 15:09| 27/03/2015| 15:22| AUTOMATIC SHOCK FREEZING | 1 | +17.1 | -18.0 | 0 |
31/03/2015] 06:38| 31/03/2015| 06:42| MANUAL BLAST CHILLING 10| +20.0 | +3.0 | 0 |
31/03/2015| 13:26| 31/03/2015| 14:22| AUTOMATIC SHOCK FREEZING | 1 | +24.8 | -18.0 | 0 |

Start: Startdatum und -zeit des Vorganges

Stop: Enddatum und -zeit des Vorganges

Cycle : Vorgangsart

P : Lebensmittelsonde vorhanden ( 1 = temperaturgesteuerter Vorgang; 0 = zeitlich gesteuerter Vorgang)

in [°C] : Temperatur beim Starten des Vorgangs

in [°C] : Temperatur bei Beenden des Vorgangs

A : Gibt an, ob wahrend des Vorganges Alarme aufgrund auBergewdhnlicher Temperaturen im Inneren des Gerats
aufgetreten sind. ( 1= Alarm aufgetreten; 0 = kein im Hinblick auf die Lebensmittel bedenklicher Alarm aufgetreten)
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4.7 - STERILISATION (OPTIONAL)

Zeitlich begrenzter, manueller Vorgang, der 300 Sekunden dauert.

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

Anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN
den Vorgang STERILISIEREN auswahlen.

OO @ |o0®gQ

Um diesen Vorgang auszuwahlen, driicken Sie die Taste BESTATIGUNG.

Der Vorgang beginnt automatisch mit dem Countdown der verbleibenden Zeit bis zum Ende des Vorgangs.

Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton angegeben. Um den Buzzerton auszuschalten, driicken Sie
die Taste ,zeitlich begrenzter Vorgang®.

Bei Bedarf ist es mdglich, den Zyklus vor Ablauf der Zeit zu unterbrechen. Driicken Sie dazu die Bestéatigungstaste
Pfeil nach rechts. Das Display zeigt dann STOP an.
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5 - MENU INFO-ESC

Das Gerat verfiigt Uber ein zweites Menu an Vorgangen, die Uber die Schaltflache @ zuganglich sind.

Nachdem Sie diese Taste gedriickt haben, kénnen Sie mit den Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN folgen-
des Menl anzeigen:

1-1/0 (ist auch sichtbar, wenn gerade ein Vorgang ausgefihrt wird) nur Lesen

2- Alarmstatus (ist auch sichtbar, wenn gerade ein Vorgang ausgefiihrt wird) nur Lesen

3- Sprache Lesen und Schreiben

4- Zeit Lesen und Schreiben

5- Alarmliste nur Lesen

6- SIN nur autorisierte Personen
7- Parameter nur autorisierte Personen
8- Software nur autorisierte Personen
9- Scanner nur autorisierte Personen
10- Reset nur autorisierte Personen

Einige der Mends sind - wie aus der Beschreibung oben hervorgeht - nur mittels Eingabe des Passworts zuganglich.
Das Passwort wird den qualifizierten Technikern vom technischen Kundendienst zur Verfligung gestellt, da even-
tuelle Anderungen, insbesondere im Bereich Parameter, die Funktionsweise des Geréts deutlich beeinflussen. Die
Daten, die nur gelesen werden kénnen, gelten als informativ. Jene, die auch ohne Passwort tiberschrieben werden
kénnen, dienen zur Einstellung des Gerats durch den Endnutzer.

OO R ICIGIRIS

Wird am Display STOP angezeigt, driicken Sie die Taste Info-ESC.

Durch Driicken der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN kann das gesamte Menu durchgeblattert werden.
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5.1-1/0

Im Mentpunkt I/O, der auch wahrend eines Vorganges aufgerufen werden kann, kdnnen folgende Informationen
angezeigt werden:

- Temperatur des Luftsensors : der Wert wird in °C angegeben

- Temperatur des Sensors des Verdampfers: der Wert wird in °C angegeben
- Temperatur des Sensors des Kondensators: der Wert wird in °C angegeben
- Temperatur der Lebensmittelsonde: der Wert wird in °C angegeben

- D1 Micro Port 1: Wert 1 aktiv, Wert 0 inaktiv

- D2 Leistungsschutz: Wert 1 aktiv, Wert 0 inaktiv

- U1 Kompressor: Wert 1 aktiv, Wert 0 inaktiv

- U2 Ventilatoren: Wert 1 aktiv, Wert 0 inaktiv

- U3 Widerstand Turrahmen: Wert 1 aktiv, Wert 0 inaktiv

- U4 Sterilisator/LED/Alarm: Wert 1 aktiv, Wert O inaktiv

OJORINNNNCIGIAIS

Wird am Display STOP angezeigt, driicken Sie die Taste Info-ESC.

Wabhlen Sie anschlieRend mit den Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN das Untermenti 1 aus

Driicken Sie die Bestatigungs-Taste

Verwenden Sie die Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN, um alle Werte anzuzeigen

OJORINCIGIAIS

Driicken Sie die Taste INFO-ESC, um zum Bildschirm, auf dem die Anzeige STOP zu sehen ist, zurlickzukehren
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5.2 - AKTIVE ALARME

Im Unterment AKTIVE ALARME, das auch wahrend eines laufenden Vorganges aufgerufen werden kann, wird die
Liste der wahrend eines laufenden Vorganges aktiven Alarme angezeigt. Wenn keine aktiven Alarme vorhanden
sind, erscheint am Display die Anzeige KEIN ALARM.

Vergessen Sie nicht, dass Wartungsalarme, der Alarm Sonde nicht eingesetzt und Konservierungsvorgang nicht
angezeigt werden.

OOl |o0ge

Wird am Display STOP angezeigt, driicken Sie die Taste Info-ESC.

Wahlen Sie anschliefend mit den Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN das Untermenu 2 aus

®0L = |o0®g

Driicken Sie die Bestatigungs-Taste

Verwenden Sie die Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN, um alle Alarme anzuzeigen

0L = 00e

Driicken Sie die Taste INFO-ESC, um zum Bildschirm, auf dem die Anzeige STOP zu sehen ist, zurlickzukehren
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5.3 - SPRACHE

Im Untermenii SPRACHE kann die Einstellung der Meniisprache vorgenommen werden. Abhangig von der installierten
Firmware sind folgende Sprachen verfiigbar:

FW 1) ITALIENISCH - ENGLISCH - FRANZOSISCH - SPANISCH - DEUTSCH
FW 2) ITALIENISCH - TSCHECHISCH - HOLLANDISCH - POLNISCH - SCHWEDISCH

Nachdem Sie die Sprache gewahlt haben, erklingt vom Buzzer des Gerats ein Ton und am Display erscheint die
Anzeige STOP.

OJORINNNNCIGIAIS

Wird am Display STOP angezeigt, driicken Sie die Taste Info-ESC.

Wabhlen Sie anschlieRend mit den Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN das Unterment 3 aus

Driicken Sie die Bestatigungs-Taste
Verwenden Sie die Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN, um die gewiinschte Sprache auszuwahlen

Driicken Sie die Taste BESTATIGUNG, um Ihre Auswahl zu bestéti

Nachdem der Ton zur Bestatigung der Auswahl erklungen ist, erscheint am Display
die Anzeige STOP.
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5.4 -ZEIT

Im Untermeni ZEIT kann die Einstellung des Datums und der Uhrzeit vorgenommen werden. Wir mochten Sie
daran erinnern, dass diese Einstellungen von grundlegender Bedeutung sind, da Sie in den HACCP-Berichten
aufscheinen.

Das Datum wird im Format TT-MM-JJ angezeigt.

Die Uhrzeit wird im Format HH:MM angezeigt.

QORI CIGIAIS,

Wird am Display STOP angezeigt, driicken Sie die Taste Info-ESC.

Wahlen Sie anschliefend mit den Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN das Untermenu 4 aus

OO o006g

Driicken Sie die Bestatigungs-Taste

Verwenden Sie die Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN, um den korrekten Wert auszuwahlen.
Um zum néchsten Datum (iberzugehen, driicken Sie die Taste BESTATIGUNG.

OO ECIGIRIE,

Driicken Sie die Taste INFO-ESC, um zum Bildschirm, auf dem die Anzeige STOP zu sehen ist, zurlickzukehren
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5.5 - ALARMLISTE

Im Unterment ALARMLISTE werden die letzten 32 Alarme mit entsprechendem Datum und jeweiliger Beginnzeit
chronologisch angezeigt.

Vergessen Sie nicht, dass Wartungsalarme, der Alarm Sonde nicht eingesetzt und Konservierungsvorgang nicht
angezeigt werden.

0L = 00e

Wird am Display STOP angezeigt, driicken Sie die Taste Info-ESC.

Wahlen Sie anschliefend mit den Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN das Untermenu 5 aus

OJORNNNKCIGIELE

Driicken Sie die Bestatigungs-Taste
Sofern Alarme vorhanden sind, beginnt die Anzeige mit dem Alarm 01

QORI CIGIAIS,

Driicken Sie die Taste INFO-ESC, um zum Bildschirm,
auf dem die Anzeige STOP zu sehen ist, zurtickzukehren
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Fehlersuche
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6 - ALARMTABELLE

Sollte eine Stérung auftreten, so wird der Benutzer vom Gerat durch einen Ton darauf hingewiesen. Der Ton kann durch
Driicken der Taste INFO/ESC ausgeschaltet werden.

Der Alarmstatus bleibt so lange aufrecht, bis die Ursache des Alarms behoben wird.

Nachfolgend finden Sie eine Tabelle, in der Sie die Alarme, die bei einer Stérung des Gerats vorgesehen sind, finden:

FEHLERMELDUNG

BESCHREIBUNG

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG DURCH DEN BE- |
NUTZER

LAGERPROGRAMM AKTIV

Hinweis, dass der Konser-

ierungsvorgang aktuell lauft
vorgeschlagene maxi Dauerzeit|
von 8 Stunden

organg korrekt beendet

Nehmen Sie das Produkt aus dem
Schockfroster und schliefen Sie
den Vorgang ab

KT-FUHLER FEHLT

Die Lebensmittelsonde wurde
nicht eingesetzt

Sonde nicht eingesetzt oder
beschadigt.

Die Sonde in das Gericht einfiih-

ren. Sollte das Problem weiterhin
bestehen, kontaktieren Sie einen

qualifizierten Techniker.

TUR OFFEN

Die Tir ist noch gedffnet

ITur gedffnet

Die Tr schlieRen. Sollte das
Problem weiterhin bestehen, kon-
taktieren Sie einen qualifizierten
Techniker.

HOHE KONDENSATION

Die Warmeableitung tber den
Kondensator ist nicht ausrei-
chend

Erhohte Umgebungstempe-
ratur, erhdhte Kondensator-
temperatur, der Ventilator des
Kondensators funktioniert
nicht

Den Raum liiften, den Kondensa-
tor reinigen und Lufteintritte nicht
verstopfen. Sollte das Problem
weiterhin bestehen, kontaktieren Sie
einen qualifizierten Techniker.

Fehlende Stromversorgung

Fehlende Stromversorgung

Das Geréat wieder an das Stromver-

sors in der Zelle.

lsors in der Zelle.

BLACKOUT ahrend des Vorgangs wahrend des Vorgangs. sorgungsnetz anschliefen.
Offnung des Kontakts des Storung des Kompressors,  [Wenden Sie sich an einen qualifi-

SCHUTZSCHALTER Leistungsschutzes Uberlastung des Kompressorsfzierten Techniker

RAUMFUHLER Stérung oder Bruch des Sen-  [Stérung oder Bruch des Sen- |Wenden Sie sich an einen qualifi-

zierten Techniker

VERDAMPFER FUHLER

IStorung oder Bruch des Sen-
sors des Verdampfers

Storung oder Bruch des Sen-
sors des Verdampfers

\Wenden Sie sich an einen qualifi-
zierten Techniker

KONDENSATOR FUHLER

IStorung oder Bruch des Sen-
sors des Kondensators

Storung oder Bruch des Sen-
lsors des Kondensators

\Wenden Sie sich an einen qualifi-
zierten Techniker

Storung oder Bruch der Le-

Storung oder Bruch der Le-

\Wenden Sie sich an einen qualifi-

Stick eingesetzt

urde nicht erkannt

KT-FUHLER bensmittelsonde bensmittelsonde zierten Techniker
Nahrend des Donwloads der  |Der USB-Stick ist nicht einge- gz?)iric\':v:iltr:ﬁitﬁebnestzlrl::ndT(son-
NOT USB HACCP-Daten ist kein USB-  |setzt, funktioniert nicht oder ’

taktieren Sie einen qualifizierten
Techniker.
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LOSUNG DURCH DEN BE-

FEHLERMELDUNG BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHE
NUTZER
Der Vorgang wurde nicht . . .
. . . - . Verwenden Sie das Geréat, um die
KEINE DATEN Die HACCP-Daten sind nicht durchgefuhn oder es sind \Verfiigbaren HACCP-Berichte zu
vorhanden keine Daten vorhanden, da
N . erhalten
sie geldscht wurden
HACCP Berichterstattung: Die [Kaltemittel-Gasleck. Schalten Sie das Gerat aus und
ITemperatur in der Zelle hat Fehlerhaftes Lesen der wieder ein. Wenn das Problem wei-
UBERTEMPERATUR die festgelegten Hochstwerte [Sonden, Kondensatorllfter  [terhin besteht, wenden Sie sich an
Uberschritten blockiert, Verdichter im Block. [einen spezialisierten Techniker.
Eingefrorener Verdamofer del_Schalten Sie das Gerat aus und
HACCP Berichterstattung: Die [~ 9 . PIEr, G€T ieder ein und fiihren Sie ggf.
[Temperatur in der Zelle hat erdichter arbeitet kontinuier- einen Abtauzyklus durch. Wenn das
UNTERTEMPERATUR emp ) lich, der Verdichterrelaiskon- ZyKlu N
die festgelegten Mindestwerte . : Problem weiterhin besteht, wenden
A takt ist unterbrochen, die . . s
unterschritten M Sie sich an einen spezialisierten
Fuhler haben falsch gelesen. ;
Techniker.

Wenn Sie sich eine qualifizierte Fachperson wenden, ist es stets von besonderer Bedeutung folgende Informationen be-
reitzuhalten:

Fehlermeldung
Seriennummer des Geréts

Um einen Alarm zu l6schen, das Gerat in den STAND-BY-MODUS zuriicksetzen.
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